
Made from Nebbiolo grapes grown in vineyards situated in the area of 
Serralunga d’Alba.
Altitude: between 320 and 360 m above sea level.
Total surface area: 6 hectares.
Soil composition: mainly calcareous with sometimes consistent variations 
from zone to zone.
Training system and vine density: traditional Guyot; from 5,000 to 
6,000 vines per hectare.
Yield per hectare: 6.5 tonnes.
Average age of vines: from 10 to 55 years, depending on the vineyard.
Harvest: manual, in the second half of October.
First year of production: 1911.
Total bottles produced: about 38,000 750 ml bottles and 500 1.5 l 
bottles.
Alcohol content: 13.5-14% by vol., depending on the vintage. 
Vinification and ageing: traditional Barolo with fermentation and 
maceration lasting about 15 days at temperatures which vary from 31 to 
33° C; the wine is aged in large oak barrels for at least 30 months and 

is left to mature in bottles placed in special dark, cool cellars for just over 
a year.
Note: Barolo DOCG classico occupies an outstanding role for our estate. 
With this wine, we wish to propose a bottle of the very highest level!
Tasting characteristics
Appearance: garnet red colour with variable intensity depending
on the vintage.
Bouquet: the grapes come from different subzones in Serralunga and this 
gives them a broad and variable spectrum of perfumes, ranging from 
tempting spicy notes to those of a sweeter, floral and fruity nature.
Flavour: a variety of sensations, with a full-bodied, classic and well 
structured wine which ages well and perfectly represents the important 
character of our land. It is best to decant and serve it at temperatures 
between 18-20°C. It achieves its best expression when served with red 
meats, particularly game, and with dishes dressed with truffle. It is also 
excellent with fresh egg pasta and meat sauce, and with risotto, as well as 
medium-mature cow’s milk and goat’s milk cheeses.

Produziert aus Nebbiolotrauben, die aus Weinbergen im 
Gemeindegebiet von Serralunga d’Alba stammen.
Höhenlage: zwischen 320 und 360 m ü. d. M.
Gesamtfläche: 6 Hektar.
Bodenbeschaffenheit: generell kalkig mit zum Teil beachtlichen 
Variationen je nach Anbaugebiet.
Erziehungssystem und Bepflanzungsdichte: traditionelles Guyot; 
5000 bis 6000 Reben pro Hektar.
Ertrag pro Hektar: 6500 kg.
Durchschnittsalter der Rebstöcke: 10 und 55 Jahre je nach Weinberg.
Weinlese: von Hand, in der zweiten Oktoberhälfte.
Erstes Produktionsjahr: 1911.
Gesamtzahl der produzierten Flaschen: etwa 38000 à 0,75 l und 
500 a 1,5 l.
Alkoholgehalt: 13,5-14 Vol.% je nach Jahrgang.
Weinbereitung und Ausbau: traditionelle Barolobereitung, mit 
Fermentation und Maischezeit von etwa 15 Tagen bei Temperaturen 
von 31-33 °C. Der Ausbau erfolgt in großen Eichenfässern und dauert 
mindestens 30 Monate. Die anschließende, etwas mehr als 1 Jahr dauernde 
Flaschenreife findet in dafür vorgesehenen, dunklen und kühlen

Lagerräumen statt.
Anmerkung: Der Barolo DOCG classico spielt eine bedeutende Rolle 
in unserem Unternehmen: Mit diesem Wein bieten wir ein Produkt 
von höchstem Niveau an!
Degustationsmerkmale
Auge: Granatrot von unterschiedlicher Intensität je nach Jahrgang.
Nase: Die Trauben stammen aus verschiedenen Untergebieten von 
Serralunga, so dass die Duftpalette sehr breit und unterschiedlich ist, 
mit Nuancen, die von bestechenden Würznoten bis hin zu milderen, 
blumigen und fruchtigen Noten gehen.
Gaumen: mit vielfältigen Geschmacksempfindungen; wir haben es 
hier mit einem körpervollen und gut strukturierten Wein zu tun, der 
keine Alterung fürchtet und auf wunderbare Weise die großen 
Charakteristiken unserer Region verkörpert.
Wir empfehlen, den Wein in eine Karaffe umzufüllen und mit einer 
Temperatur von 18-20 °C zu trinken.
Dieser Wein gibt sein Bestes als Begleiter zu dunklem Fleisch, besonders 
zu Wild und Gerichten mit Trüffeln. Ausgezeichnet auch zu 
Eierteigwaren mit Fleischsauce und zu Reisgerichten, ebenso wie zu 
mittelreifem Käse aus Kuh- und Ziegenmilch. 

DOCG巴洛洛葡萄酒 Barolo

这种葡萄酒是由萨拿龙卡达尔巴 (Serralunga d’Alba) 地区产的
利比奥奴 (Nebbiolo) 葡萄酿制而成

海拔：320-360mslm

总面积：6公顷

土地类型：大致来讲为石灰岩地但存在地区差异。

种植方法和种植密度：传统的Guyot种植法：每公顷约有5000-6000
组葡萄树

每公顷产值：6000公斤

葡萄树平均年龄：10-50年，视葡萄园情况而定。

葡萄收获期:每年10月下旬，手工采摘

首个生产年份：1911年

总生产量：0.75长吨/瓶，共计38000瓶，1.50长吨/瓶，共计500瓶

酒精度：受年份影响大致为13.5-14% Vol,

酿酒和发酵：传统的巴洛洛酿造法，需要在31-33°C气温条件下发
酵和浸软大约15天；放于栎木桶里陈酿大约30个月，然后放于阴凉
黑暗的地窖里精酿一年。
特别提示：传统DOCG级别的巴洛洛葡萄是我们公司的一大特色：我
们热切希望为大家奉献上绝对高品质的葡萄酒，这一类葡萄酒是公
司宗旨的完美实践。

产品
葡萄酒的品尝 
外观:酒的颜色为石榴红，但是根据年份不同会存在差异。

气味：葡萄来自Serralunga的不同地区，正是因为这个原因，使得
我们生产的葡萄酒香味不一，有的具有迷人的香料般的气味，有的
气味十分香甜，多花，多果。

口感:口感多样，我们的葡萄酒口感浓郁，正宗，并且不会随着陈
酿而改变口感。这体现了我们土地具有的卓越的品质特点。

我们建议您在18-20°C的温度条件下下品尝持久。

如果配上一盘红肉，尤其是烤野猪，您将会更好的体会到此酒的风
味。或者是配上淋有肉汁的蛋面 配有奶酪的焖饭。
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Prodotto con uve Nebbiolo provenienti dal vigneto Parafada (foglio n. 7, 
particelle n. 44-12-6-269-368) in Serralunga d’Alba.
Altitudine: 330 m s.l.m.
Superficie totale: 1,13 ettari.
Tipologia del terreno: calcareo marnoso e sabbioso.
Sistema d’allevamento e densità d’impianto: Guyot tradizionale con 
circa 5.800 viti per ettaro.
Resa per ettaro: 45 quintali.
Età media delle viti: 55 anni.
Vendemmia: manuale, effettuata nella seconda metà di ottobre.
Prima annata di produzione: 1990.
Totale bottiglie prodotte: 4.500 da 0,75 lt, 100 da 1,5 lt, 50 da 3 lt 
e 30 da 5 lt.
Gradazione alcolica: 13,5-14,5% Vol. in relazione all’annata. 
Vinificazione e invecchiamento: Barolo tradizionale con fermentazione 
e macerazione di 15-20 giorni ad una temperatura di 31-33° C; 
invecchiato in botti di rovere per circa 30 mesi e affinato in bottiglia per 
minimo un anno in appositi locali feschi e bui.

Note: L’età del vigneto, la splendida esposizione a sud pieno e la dorsale 
riparata dai venti ci regalano una materia prima di assoluta eccellenza.
Caratteristiche di degustazione
Alla vista: rosso granato intenso e brillante che, naturalmente, tende ad 
evolversi con l’invecchiamento.
Al naso: profondo, molto ampio, offre molteplici aromi tra cui prevalgono 
i frutti rossi associati a note floreali e speziate. Immancabile l’eleganza e la 
raffinatezza del Nebbiolo, specialmente dopo alcuni anni di invecchiamento.
Al palato: potente, ricco ed austero è un Barolo che esprime in modo 
straordinario la grandissima complessità del terreno di Serralunga d’Alba; 
vino perfetto per un lungo invecchiamento.
È consigliabile caraffarlo e berlo a temperatura di 18-20°C.
Accompagna con molta eleganza primi piatti importanti come il risotto 
al Barolo e secondi piatti ricchi e saporiti come le carni al forno.
Dopo qualche anno di invecchiamento, esprime in eguale misura le sue 
notevoli potenzialità anche sorseggiato come vino da meditazione e in 
abbinamento a formaggi a pasta dura e semi dura.

Made from Nebbiolo grapes grown in the Parafada vineyard (sheet no. 7, 
land parcels 44-12-6-269-368) in Serralunga d’Alba.
Altitude: 330 m above sea level.
Total surface area: 1.13 hectares.
Soil composition: marl, limestone and sand.
Training system and vine density: traditional Guyot, with about 
5,800 vines per hectare.
Yield per hectare: 4.5 tonnes.
Average age of vines: 55 years.
Harvest: manual, in the second half of October.
First year of production: 1990.
Total bottles produced: 4,500 750 ml bottles, 100 1.5 l bottles and 
50 3 l bottles.
Alcohol content: 13.5-14.5% by Vol., (depending on the vintage)
Vinification and ageing: traditional Barolo, 15-20 days of fermentation 
and maceration at 31-33° C; aged in oak barrels for about 30 months 
and left to mature in bottles placed in special, dark, cool cellars for at 
least a year.

Note: the age of the vineyard, the splendid exposure due south and the 
ridge protected from the wind give us grapes of absolute excellence.
Tasting characteristics
Appearance: deep garnet red with bright hues which naturally evolve 
with age.
Bouquet: intense, very complex, offering a wide range of notes; with 
remarkable red fruit combined with floral and spicy hints. Especially 
after a few years of ageing, this Barolo shows all the elegance and charm 
that only Nebbiolo grapes can offer.
Flavour: Flavour: robust, rich and austere. It perfectly reflects the great 
complexity of the soil in Serralunga d’Alba. The perfect Barolo for long ageing. 
It is best to decant and serve it at temperatures between 18-20° C.
The elegant companion for important rice and pasta dishes, such as risotto 
cooked in Barolo, and rich and tasty main courses, such as roast meats. 
After a few years of ageing, this Barolo expresses its considerable potential 
just as well when sipped as a wine for thought and served with hard and 
medium-hard cheeses.

Produziert aus Nebbiolotrauben, die aus dem Weinberg Parafada in 
Serralunga d’Alba stammen (Blatt 7, Parzellen 44-12-6-269-368).
Höhenlage: 330 m ü.d.M.
Gesamtfläche: 1,13 Hektar.
Bodenbeschaffenheit: sandiger Kalk-Mergelboden.
Erziehungssystem und Bepflanzungsdichte: traditionelles Guyot mit 
etwa 5 800 Reben pro Hektar.
Ertrag pro Hektar: 4 500 kg.
Durchschnittsalter der Rebstöcke: 55 Jahre.
Weinlese: von Hand, in der zweiten Oktoberhälfte.
Erstes Produktionsjahr: 1990.
Gesamtzahl der produzierten Flaschen:  4.500 à 0,75 l, 100 à 1,5 
l, 50 à 3 l und 30 à 5 l.
Alkoholgehalt: 13,5-14,5 Vol.% je nach Jahrgang.
Weinbereitung und Ausbau: traditioneller Barolo mit Gärung auf der 
Maische für 15-20 Tage bei einer Temperatur von 31-33°C.; circa 30 
Monate Ausbau in großen Eichenholzfässern und anschließende 
Verfeinerung auf der Flasche für mindestens ein Jahr in kühlen und 
dunklen Räumlichkeiten.
Anmerkung: Das Alter des Weinbergs, die wunderbare Ausrichtung

gänzlich nach Süden und die windgeschützte Hanglage bescheren uns 
Trauben von absoluter Qualität.
Degustationsmerkmale
Auge: intensives und leuchtendes Granatrot, das sich natürlich mit dem 
Reifeprozess verändert.
Nase: tief, sehr vielschichtig, bietet zahlreiche Aromen, unter denen die 
Anklänge an rote Früchte in Verbindung mit blumigen und würzigen 
Noten überwiegen. Unverkennbar die Eleganz und Raffinesse des Nebbiolo, 
die sich mit zunehmendem Alter steigern.
Gaumen: kraftvoll, reichhaltig und majestätisch bringt dieser Barolo in 
außergewöhnlicher Weise die großartige Komplexität der Böden von 
Serralunga d’Alba zum Ausdruck; ein perfekter Wein für eine lange Lagerung. 
Wir empfehlen, den Wein in eine Karaffe umzufüllen und mit einer 
Temperatur von 18-20 °C zu genießen. 
Ein eleganter Begleiter zu erlesenen Gerichten wie Risotto an Barolo und 
zu reichhaltigen und kräftigen Fleischgerichten. Nach einigen Jahren der 
Reifung kann er sein beachtenswertes Potenzial ebenfalls gut zum Ausdruck 
bringen, wenn er als „Meditationswein“ und in Begleitung fester oder 
mittelfester Käse genossen wird.

巴洛洛巴拉法达葡萄酒 Barolo Parafada
葡萄园
这种葡萄酒是由萨拿龙卡达尔巴地区的巴拉法达葡萄园所产的利比奥
奴葡萄酿制而成

海拔：330mslm

总面积：1.13公顷

土地类型：泥灰岩石灰岩地。

种植方法和种植密度：传统的GUYOT栽培法：每公顷约有5800株葡萄
树

每公顷产值：4500公斤

葡萄树平均年龄：55年，视葡萄园情况而定。

葡萄收获期:每年10月下旬，手工采摘

首个生产年份：1990年

总生产量：0.75长吨/瓶，共计4500瓶，1.50长吨/瓶，共计100瓶，
3.00长吨/瓶，共50瓶，5.00
长吨/瓶，共30瓶

酒精度：受年份影响大致为13.5-14.5% Vol,视年份而定

酿酒和发酵：根据巴洛洛的传统在32-33°C气温条件下发酵15-20天
。然后把大部分葡萄放进500-700升的木桶里陈酿，在将一定比例的
葡萄酒放入红栎木桶陈放大约30个月。装瓶后放于阴凉黑暗的地方精
炼至少一年。 
特别提示：葡萄酒庄的悠久历史，南侧背风向阳的优越地理位置，使
得我们生产出的葡萄酒品质出众。

产品
葡萄酒的品尝 
外观:酒的颜色为深色闪亮石榴红，随着时间陈酿的增长，颜色会显
得更加鲜活。

气味：非厚重 丰富，具有强烈的花朵和香料味。特别在陈年之后，
考究精炼的利比奥奴风味令人难忘。

口感：丰富而有内涵，以不同寻常的方式展现了萨拿龙卡达尔巴地区
的巴拉法达葡萄酒的复杂口感。是陈年酒的佳选。

我们建议您在18-20°C的温度条件下饮用品尝。

如果配上几盘可口的菜肴，比如巴洛洛风味的焖饭或者一盘烤肉，这
种葡萄酒的风味会表现的更淋漓精致。如果您正吃着一盘硬质或半硬
质意大利面配上奶酪，再呷几口葡萄酒，那同样也是完美的享受。


