
Made from Nebbiolo grapes grown in vineyards situated in the area of 
Serralunga d’Alba.
Altitude: between 320 and 360 m above sea level.
Total surface area: 6 hectares.
Soil composition: mainly calcareous with sometimes consistent variations 
from zone to zone.
Training system and vine density: traditional Guyot; from 5,000 to 
6,000 vines per hectare.
Yield per hectare: 6.5 tonnes.
Average age of vines: from 10 to 55 years, depending on the vineyard.
Harvest: manual, in the second half of October.
First year of production: 1911.
Total bottles produced: about 38,000 750 ml bottles and 500 1.5 l 
bottles.
Alcohol content: 13.5-14% by vol., depending on the vintage. 
Vinification and ageing: traditional Barolo with fermentation and 
maceration lasting about 15 days at temperatures which vary from 31 to 
33° C; the wine is aged in large oak barrels for at least 30 months and 

is left to mature in bottles placed in special dark, cool cellars for just over 
a year.
Note: Barolo DOCG classico occupies an outstanding role for our estate. 
With this wine, we wish to propose a bottle of the very highest level!
Tasting characteristics
Appearance: garnet red colour with variable intensity depending
on the vintage.
Bouquet: the grapes come from different subzones in Serralunga and this 
gives them a broad and variable spectrum of perfumes, ranging from 
tempting spicy notes to those of a sweeter, floral and fruity nature.
Flavour: a variety of sensations, with a full-bodied, classic and well 
structured wine which ages well and perfectly represents the important 
character of our land. It is best to decant and serve it at temperatures 
between 18-20°C. It achieves its best expression when served with red 
meats, particularly game, and with dishes dressed with truffle. It is also 
excellent with fresh egg pasta and meat sauce, and with risotto, as well as 
medium-mature cow’s milk and goat’s milk cheeses.

Produziert aus Nebbiolotrauben, die aus Weinbergen im 
Gemeindegebiet von Serralunga d’Alba stammen.
Höhenlage: zwischen 320 und 360 m ü. d. M.
Gesamtfläche: 6 Hektar.
Bodenbeschaffenheit: generell kalkig mit zum Teil beachtlichen 
Variationen je nach Anbaugebiet.
Erziehungssystem und Bepflanzungsdichte: traditionelles Guyot; 
5000 bis 6000 Reben pro Hektar.
Ertrag pro Hektar: 6500 kg.
Durchschnittsalter der Rebstöcke: 10 und 55 Jahre je nach Weinberg.
Weinlese: von Hand, in der zweiten Oktoberhälfte.
Erstes Produktionsjahr: 1911.
Gesamtzahl der produzierten Flaschen: etwa 38000 à 0,75 l und 
500 a 1,5 l.
Alkoholgehalt: 13,5-14 Vol.% je nach Jahrgang.
Weinbereitung und Ausbau: traditionelle Barolobereitung, mit 
Fermentation und Maischezeit von etwa 15 Tagen bei Temperaturen 
von 31-33 °C. Der Ausbau erfolgt in großen Eichenfässern und dauert 
mindestens 30 Monate. Die anschließende, etwas mehr als 1 Jahr dauernde 
Flaschenreife findet in dafür vorgesehenen, dunklen und kühlen

Lagerräumen statt.
Anmerkung: Der Barolo DOCG classico spielt eine bedeutende Rolle 
in unserem Unternehmen: Mit diesem Wein bieten wir ein Produkt 
von höchstem Niveau an!
Degustationsmerkmale
Auge: Granatrot von unterschiedlicher Intensität je nach Jahrgang.
Nase: Die Trauben stammen aus verschiedenen Untergebieten von 
Serralunga, so dass die Duftpalette sehr breit und unterschiedlich ist, 
mit Nuancen, die von bestechenden Würznoten bis hin zu milderen, 
blumigen und fruchtigen Noten gehen.
Gaumen: mit vielfältigen Geschmacksempfindungen; wir haben es 
hier mit einem körpervollen und gut strukturierten Wein zu tun, der 
keine Alterung fürchtet und auf wunderbare Weise die großen 
Charakteristiken unserer Region verkörpert.
Wir empfehlen, den Wein in eine Karaffe umzufüllen und mit einer 
Temperatur von 18-20 °C zu trinken.
Dieser Wein gibt sein Bestes als Begleiter zu dunklem Fleisch, besonders 
zu Wild und Gerichten mit Trüffeln. Ausgezeichnet auch zu 
Eierteigwaren mit Fleischsauce und zu Reisgerichten, ebenso wie zu 
mittelreifem Käse aus Kuh- und Ziegenmilch. 

DOCG巴洛洛葡萄酒 Barolo

这种葡萄酒是由萨拿龙卡达尔巴 (Serralunga d’Alba) 地区产的
利比奥奴 (Nebbiolo) 葡萄酿制而成

海拔：320-360mslm

总面积：6公顷

土地类型：大致来讲为石灰岩地但存在地区差异。

种植方法和种植密度：传统的Guyot种植法：每公顷约有5000-6000
组葡萄树

每公顷产值：6000公斤

葡萄树平均年龄：10-50年，视葡萄园情况而定。

葡萄收获期:每年10月下旬，手工采摘

首个生产年份：1911年

总生产量：0.75长吨/瓶，共计38000瓶，1.50长吨/瓶，共计500瓶

酒精度：受年份影响大致为13.5-14% Vol,

酿酒和发酵：传统的巴洛洛酿造法，需要在31-33°C气温条件下发
酵和浸软大约15天；放于栎木桶里陈酿大约30个月，然后放于阴凉
黑暗的地窖里精酿一年。
特别提示：传统DOCG级别的巴洛洛葡萄是我们公司的一大特色：我
们热切希望为大家奉献上绝对高品质的葡萄酒，这一类葡萄酒是公
司宗旨的完美实践。

产品
葡萄酒的品尝 
外观:酒的颜色为石榴红，但是根据年份不同会存在差异。

气味：葡萄来自Serralunga的不同地区，正是因为这个原因，使得
我们生产的葡萄酒香味不一，有的具有迷人的香料般的气味，有的
气味十分香甜，多花，多果。

口感:口感多样，我们的葡萄酒口感浓郁，正宗，并且不会随着陈
酿而改变口感。这体现了我们土地具有的卓越的品质特点。

我们建议您在18-20°C的温度条件下下品尝持久。

如果配上一盘红肉，尤其是烤野猪，您将会更好的体会到此酒的风
味。或者是配上淋有肉汁的蛋面 配有奶酪的焖饭。
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Prodotto con uve Dolcetto provenienti da vigneti siti in Serralunga d’Alba.
Altitudine: 330 m s.l.m.
Superficie totale: 2,5 ettari.
Tipologia del terreno: di medio impasto tendente comunque al calcareo.
Sistema d’allevamento e densità d’impianto: Guyot tradizionale; da 
5.000 viti per ettaro nei vigneti più giovani a 6.000 in quelli più vecchi.
Resa per ettaro: 70 quintali.
Età media delle viti: 20 - 25 anni
Vendemmia: manuale, effettuata verso la metà – fine di settembre.
Prima annata di produzione: 1896; a partire dall’annata 2003 le 
migliori uve Dolcetto di tutti i nostri vigneti confluiscono unicamente in 
questa selezione.
Totale bottiglie prodotte: 17.500 da 0,75 lt .
Gradazione alcolica: 13-14% Vol., in relazione all’annata.
Vinificazione e affinamento: fermentazione e macerazione in inox di 
media durata (7-9 giorni) a temperatura controllata tra i 27 e 29° C. 

Seguono la malolattica e un breve affinamento sempre in inox; dopo 4 
mesi circa in bottiglia inizia la commercializzazione.
Note: a questo vitigno che offre tipicamente freschezza e fragranza nei 
profumi, i terreni di Serralunga conferiscono anche una grande struttura.
Caratteristiche di degustazione
Alla vista: rosso rubino carico con riflessi violacei intensi.
Al naso: si impongono prepotentemente profumi freschi, fruttati, dolci 
ed eleganti.
Al palato: ingresso ampio e caldo che si apre poi in molteplici sapori 
riconducibili ad un vino ricco e concentrato. Prevale naturalmente il 
fruttato ed il vinoso che lasciano un lungo e gradevole retrogusto.
È consigliabile servirlo ad una temperatura di 18-20°C.
Vino da tutto pasto “per tradizione” langarola. È perfetto anche per gli 
spuntini a base di salumi e formaggi o per aprire il pasto con piatti di 
terra ed affettati. I primi a base di pasta, i risotti, le minestre e le carni 
rosse, in particolare quelle grigliate, ne esaltano il buon corpo e la piacevole 
bevibilità. 

Made from Dolcetto grapes grown in vineyards situated in Serralunga 
d’Alba.
Altitude: 330 m above sea level.
Total surface area: 2.5 hectares.
Soil composition: mixed consistency tending towards lime.
Training system and vine density: traditional Guyot; from 5,000 
vines in the younger vineyards to 6,000 in the older ones.
Yield per hectare: 7 tonnes.
Average age of vines: 20-25 years.
Harvest: manual, towards mid – late September.
First year of production: 1896; as of the 2003 vintage the best Dolcetto 
grapes from all our vineyards are all used to make 
this wine.
Total bottles produced: 17,500 750 ml bottles.
Alcohol content: 13-14% vol., depending on the vintage.
Vinification and ageing: temperature controlled (27-29°C) fermentation 
and maceration in stainless steel lasting an average period of 7-9 days. 

This is followed by malolactic fermentation and a short period of maturing 
in stainless steel; the wine is released 
for sale after approximately 4 months in the bottle.
Note: the soils of Serralunga coney exceptional structure to this grape, 
which offers characteristic freshness and fragrance.
Tasting characteristics
Appearance: bright ruby red with deep purplish hues.
Bouquet: fresh, fruity, sweet and elegant perfumes strongly prevail.
Flavour: expansive and warm entry, opening into a multitude of  flavours 
traceable to a rich and concentrated wine. Naturally dominant fruit and 
vinous character leaving behind a lingering and pleasant aftertaste.
It is best to serve it at temperatures between 18-20°C.
In keeping with Langa tradition this wine is ideal with all courses of a 
meal. It is also perfect for snacks featuring cured meats and cheeses, or at 
the beginning of a meal, served with starters (other than fish) and sliced 
meats. Pasta, rice, soup and red meats, particularly when grilled, enhance 
its good body and pleasantly drinkable quality.  

Produziert aus Dolcettotrauben, die aus Weinbergen in Serralunga d’Alba 
stammen.
Höhenlage: 330 m ü. d. M.
Gesamtfläche: 2,5 Hektar.
Bodenbeschaffenheit: mittelkompakt, aber zu kalkig neigend.
Erziehungssystem und Bepflanzungsdichte: traditionelles Guyot; von 
5000 Reben pro Hektar in den jüngeren bis zu 6 000 Reben pro Hektar 
in den älteren Weinbergen.
Ertrag pro Hektar: 7000 kg
Durchschnittsalter der Rebstöcke: 20 - 25 Jahre.
Weinlese: von Hand, Mitte bis Ende September.
Erstes Produktionsjahr: 1896; seit 2003 gehen die besten 
Dolcettotrauben aus all unseren Weinbergen in diese Auslese.
Gesamtzahl der produzierten Flaschen: 17500 à 0,75 l
Alkoholgehalt: 13-14 Vol.% je nach Jahrgang.
Weinbereitung und Ausbau: mäßig lange Fermentation und Maischezeit 
( 7-9 Tage) bei kontrollierten Temperaturen zwischen 27 und 29 °C. 
Anschließend folgt die malolaktische Gärung und ein kurzer Ausbau in 

Edelstahl. Nach 4-monatiger Flaschenreife gelangt das Produkt in den Handel.
Anmerkung: Der Boden von Serralunga verleiht dieser Rebsorte, die 
einen typischen frischen und angenehmen Duft offenbart, auch eine große 
Struktur.
Degustationsmerkmale
Auge: kräftiges Rubinrot mit intensiven violetten Reflexen
Nase: mit kräftig vorherrschenden frischen, fruchtigen, lieblichen und 
eleganten Duftnoten.
Gaumen: umfassend und warm im Auftakt, er öffnet sich dann vielfältigen 
Geschmacksnoten, die auf einen reichhaltigen und konzentrierten Wein 
zurückführen. Mit natürlich vorherrschenden fruchtigen und weinigen 
Noten, die einen langen und angenehmen Abgang bewirken. 
Empfohlene Trinktemperatur: 18-20 °C.
Ein traditioneller Wein, der zu allen Gängen einer Mahlzeit passt. Perfekt 
auch zu kleinen Zwischenmahlzeiten oder Vorspeisen mit Wurst und 
Käse. Wunderbar zu Pasta, Risotto, Suppen und roten Fleischsorten, 
besonders solche vom Grill, die den guten Körper und die gute Trinkbarkeit 
dieses Weines hervorheben. 

DOC达尔巴多萨图葡萄酒 Dolcetto d’Alba
葡萄园
这种葡萄酒是由萨拿龙卡达尔巴地区的葡萄庄园产的多萨图葡萄酿
制而成

海拔：330mslm

总面积：2.5公顷

土地类型：大致上来讲为石灰岩地，掺杂一定混合物。

种植方法和种植密度：传统的Guyot种植法：较新的土地每公顷约有
5000株，较旧的土地每公顷约有6000株。

每公顷产值：7000公斤葡萄

葡萄树平均年龄：20-25年。

葡萄收获期:每年9月中旬，手工采摘

首个生产年份：1896年，从2003年开始我们的葡萄园生产出的最优
秀的葡萄全都用于酿造这种葡萄酒

年生产量：0.75长吨/瓶，共计17500瓶。

酒精度：受年份影响大致为13.0-14.0% Vol,视年份而定

酿酒和发酵：需要在27-29°C温度条件下在伊诺克斯不锈钢容器中
发酵 浸软7-9天，经过乳酸发酵和短期的精炼，在这一过程中葡萄
酒适中是放在伊诺克斯不锈钢容器中，然后装入酒瓶内，4个月后投
放市场。 

特别提示：这种葡萄酒具有典型的清新感和芬芳的气味，某地区的
土地赋予这种葡萄酒，丰盈的结构。

产品
葡萄酒的品尝 
外观:酒的颜色为宝石红，在阳光照射下呈现紫罗兰色。

气味：清新 香甜 高贵，带有果味。

口感：浓郁广阔，带有多种只有高浓度葡萄酒才具有的味道，有一
种包含天然的果味和酒味，使得回味无穷。

我们建议您在18-20°C的温度条件下饮用品尝。
这种葡萄酒最佳搭配菜肴为langa传统特色菜。或者配上几样猪肉和
奶酪制成的小吃也是完美的选择。同样也可以作为开胃酒。抑或是
配上意大利面 焖饭 浓汤 烤肉为主头盘，您更能领略到它的高
浓度和即饮性。


