VIGNOBLES GONET-MEDEVILLE

CHATEAU RESPIDE-MEDEVILLE
GRAVES BLANC

Francais
SUPERFICIE : 3,5 Hectares
TERROIR SPECIFIQUE DU Graves sur sous-sol argileux

CRU :
. ENCEPAGEMENT : 50% Sémillon 48% Sauvignon
/F# 3 *\\ 2% Muscadelle
N\ VENDANGES : Manuelles
/ VINIFICATION : En barrigues neuves, batonnage 2 mois
-?’{ ELEVAGE : En barriques neuves pendant 6 mois
F MISE EN BOUTEILLES : 12 mois aprés la récolte
SRAXD vin DE BORDEAUE 1 PRODUCTION : 1 500 caisses
English
- AREAOF THE VINEYARD : 3,5 Hectares
RESPIDE MEDEVILLE SPECIFIC SOIL: Deep Gravel
oL *'”"‘-;”‘““‘*'”LE 3 GRAPE VARIETIES : 50% Sémillon 48% Sauvignon

2% Muscadelle
HARVEST : Handmade
VINIFICATION : Directly pressed, 2 days at 6°C
fermentation in stainless steel vats
AGEING : 6 months in new barrels
BOTTLED : 12 months after the harvest
PRODUCTION : 1 500 cases
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SCEV Xavier GONET
1 chemin de la Cavotte 51150 Bissueil - France
Tel.: +33 (0) 326 57 7560 - Fax : +33 (0) 5 56 76 28 43
www.gonet-medeville.com - contact@gonet-medeville.com




